FICHA PUBLICA DEL PROYECTO

PROGRAMA DE ESTIMULOS A LA INNOVACION €EARos

CONACYT

NUMERO DE PROYECTO: 184189

EMPRESA BENEFICIADA: Aguacates Echartea Hermanos S.A. de C.V.

TiTULO DEL PROYECTO: Desarrollo tecnolégico de una linea de produccion de guacamole con alto valor agregado,
destinado a tiendas de conveniencia.
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Proceso para la elaboracion de Guacamole. Figura 2. Presentacion de Guacamole de 25 g. Figura 3. Prototipo de maquina dosificadora de guacamole.
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OBJETIVO DEL PROYECTO

Desarrollar una linea de produccién de guacamole envasado en porciones individuales de 25 g y a granel, asi como disefiar una maquina dosificadora para su distribucion en tiendas de

conveniencia.
PRINCIPALES ACTIVIDADES REALIZADAS
1. Conservacion de pulpa de aguacate.
2. Obtencién de guacamole de alta calidad organoléptica en presentacion de 25 g.
3. Disefio de un prototipo de una maquina dosificadora de guacamole que permita la conservacion de este producto por 5 dias.
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BREVE DESCRIPCION DEL PROYECTO

Este proyecto establecio el desarrollo de una linea de produccion de guacamole en porciones individuales de 25 g, asi como en maquinas dosificadoras a granel para su distribucion en
tiendas de conveniencia, aprovechando las ventajas competitivas del cultivo de aguacate en el estado de Nayarit, contribuyendo con la disminucion de pérdidas poscosecha y generando

fuentes de empleo.
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RESULTADOS DEL PROYECTO

Se obtuvo el desarrollo de una linea de produccion de guacamole, el cual se envasé en presentaciones individuales de 25 g y a granel, manteniendo su vida de anaquel por siete dias, se
disefio el prototipo de una maquina dosificadora de guacamole que puede ser comercializado en tiendas de conveniencia.
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IMPACTOS DEL PROYECTO

Impacto Ambiental

Impacto Econdmico

Los insumos y tecnologia utilizada para la conservacion del guacamole, son
“respetuosos del medio ambiente”, considerando que no hay un impacto
desfavorable en el medio ambiente.

Con la generacion de la nueva formulacion de guacamole, se incrementa el valor en el mercado del
producto alrededor de un 25%, lo que incrementa el valor agregado del mismo, ademas las nuevas
caracteristicas sensoriales y de conservacion del producto hacen su comercializacién mas facil.

Impacto Cientifico

Impacto Tecnoldgico

Se logrd la generacion de informacion cientifica acerca del mecanismo de
inhibicion de las Polifenoloxidasa de aguacate Hass, misma que nos permitio
el disefio de métodos de conservacion mas adecuados para el guacamole.
Esta se desarrolld6 mediante agentes retardadores del oscurecimiento, asi
como mediante el sometimiento de la pulpa de aguacate a ultracongelacion.
Con esto se apoyo a la formacion de 2 estudiantes de Maestria en Ciencias en
Alimentos y uno de Doctorado en Ciencias en Alimentos.

En este proyecto se generd una nueva tecnologia de conservacion de guacamole basada en
ultracongelacion, determinandose las condiciones dptimas del procesamiento. Se generd una nueva
formulacion de guacamole basada en conservadores naturales lograndose tener buenas propiedades
microbioldgicas y sensoriales. Adicionalmente se gener6 un prototipo de maquina dosificadora que
permite comercializar el guacamole en tiendas de conveniencia con la calidad sensorial adecuada
durante una jornada de comercializacion. Adicionalmente y con los resultados obtenidos en las
actividades del proyecto, se deposito una patente en el IMPlI con nimero de solicitud
MX/a/2012/014977.




