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OBJETIVO DEL PROYECTO

 Desarrollar productos extruidos mas saludables para el consumidor a partir de reduccion del contenido de
aceite e integracion de grano entero ofreciendo caracteristicas organolépticas y vida de anaquel adecuada,
ademas de brindar el gusto y la saciedad que busca el consumidor de botanas.

PRINCIPALES ACTIVIDADES REALIZADAS:

» Reduccion de aceite en productos finales
 Desarrollo de nuevas formulas de productos con grano entero
* Desarrollo de una metodologia sensorial para definir niveles de saciedad

BREVE DESCRIPCION DEL PROYECTO:

» El presente proyecto pretende desarrollar nuevos productos extruidos utilizando una mayor cantidad de
grano entero y menor cantidad de aceite que los productos actuales, sin sacrificar el nivel de agrado en
atributos sensoriales, para esto debera investigar tecnologias innovadoras para realizar las operaciones
unitarias de coccion y preparacién del condimento. También se desarrollaran productos que contengan grano
entero como fuente de fibra y finalmente se realizara un estudio relacional del efecto del valor nutrimental y
variables organolépticas en la saciedad percibida por el consumidor.

RESULTADOS DEL PROYECTO:

 Disminucion de alrededor de 25% de grasa en algunos productos extruidos.
Desarrollo de 3 procedimientos innovadores para la reduccion de aceite
Desarrollo de una metodologia sensorial

Desarrollo de 2 prototipos de productos horneados



