FICHA PUBLICA DEL PROYECTO

PROGRAMA DE ESTIMULOS A LA INNOVACION

NUMERO DE PROYECTO:
184739

EMPRESA BENEFICIADA:

Coyotefoods biopolymer and biotechnology S.R.L de mi
TITULO DEL PROYECTO:

Fortalecimiento de la infraestructura y establecimiento de la propuesta de patente de oligosacaridos de pectina
de limén con pulsos eléctricos

Diagrama de proceso de obtencion de oligosacaridos a partir de cascara de limon
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Nomenclatura

Cl=cascara de limon
H20= Agua

Si= Solucion interés
$C=Solucin centrifugada

Balances Datos de los balances
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52:£3 £2=115 CLH20
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£5256
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99.9(0.85)+84.9
52 kg de oligosacaridos se obtendran
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Diagrama de proceso de obtencion de oligosacaridos a partir de cascara de limon
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OBJETIVO DEL PROYECTO:
Fortalecer la infraestructura para la obtencion de oligosacaridos de pectina de limén mexicano
PRINCIPALES ACTIVIDADES REALIZADAS:

Instalar los equipos a escala piloto de:

» Pulsos eléctricos

+ Filtracién

* Deshidratador

*  Micro filtracion

» Centrifuga continua

»  Spray drayer

Pruebas piloto para la obtencion de oligosacaridos de limén en los equipos de:

* Pulsos eléctricos

 Filtracién

* Deshidratador

*  Microfiltracion

» Centrifuga continua

Spray drayer
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Caracterizacion de la cascara de limon del 2012
«  Caracterizacion de los oligosacaridos de pectina de limoén
«  Generacion de hoja técnica de la cascara de limén

»  Reportes técnicos de los equipos instalados

«  Diagrama de proceso con el respectivo balance de materia de cada equipo

BREVE DESCRIPCION DEL PROYECTO:

El fortalecimiento de la infraestructura para la obtencion de oligosacaridos a partir de cascara de limoén
mexicano consistid en la implementacion de cada uno de los equipos de la planta piloto para la
obtencion de oligosacaridos. La implementacion del equipo de micro filtracion para la purificacién del
concentrado que contiene los oligosacaridos de pectina de limoén. La realizacion de pruebas en el
deshidratador para conocer el rendimiento del material. La instalacion y pruebas piloto en el equipo de
pulsos electicos. La capacitacion y pruebas preliminares para el equipo de compact sistem. La
instalacion y corridas del sistema de spray drayer. Las pruebas en el equipo de micro filtracidn, para
concentrar oligosacaridos y micro filtrar agua. La adiquision de los equipos periféricos para mantener el
proceso funcionado, bombas, mangueras, recipientes. La empresa coyotefoods se encargo de
estandarizar la técnicas de analisis y pasarlas a las instituciones vinculadas ITA y UAC para analizar
las muestras
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ESULTADOS DEL PROYECTO:

Implementacion y funcionamiento de los equipos de la planta piloto para la
obtencion de oligosacaridos de pectina de limén mexicano

Descripcion del proceso de obtencidon de oligosacaridos de pectina de limon

Implementacion de condiciones de trabajo de los equipos: spray drayer, micro
filtracion, pulsos eléctricos, deshidratador, electrospining y ecofast

Implantacion y estandarizacion de las técnicas para caracterizar la materia prima

MPACTOS DEL PROYECTO:

Impacto ambiental: El proceso de obtencion de oligosacéaridos de pectina de limén con las
tecnologias de pulsos eléctricos no es contaminante, el agua que se utiliza puede ser recirculada.
La materia prima utilizada es un residuo de la industria del aceite de limon.

Impacto cientifico: La caracterizacion y analisis fisico- quimicos de los oligosacaridos de pectina
de limoén tiene un impacto cientifico importante. En México existe poca informacion sobre este
producto y sus beneficios para la salud. Ademas la caracterizacion de la materia prima sera otro
producto entregable.
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Impactos Econdmicos: Los oligosacaridos de pectina de limén es un producto de alto valor
agregado que genera divisas al estado de Guerrero asi como asegurar el desarrollo de los
agricultores y cambiara el giro de agroindustriales del sur a un esquema con mas ganancias.

Impacto social: La generacion de empleos en el estado de Guerrero, tanto de profesionales del
area como técnicos y agricultores. La vinculacion con el Instituto Tecnologico de Acapulco nos
ha permitido relacionarnos directamente con los posibles recursos humanos que trabajaran en el
proceso

Impacto tecnoldgico: La implementacion del proceso en solicitud de patente permitira crecer
tecnologicamente a la empresa solicitante y a la productora de los oligosacaridos de pectina de
limon




