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OBJETIVO DEL PROYECTO:

Desarrollar un proceso de investigacion y prospeccién tecnoldgica de alternativas no-convencionales para generar sensaciéon
de saciedad en gomas de mascar y/o caramelos. Desarrollar e implementar tecnologias para nuevas sensaciones de frescura
y consolidar una infraestructura de alto nivel para la investigacion en este tipo de productos.

PRINCIPALES ACTIVIDADES REALIZADAS:
» Investigacion y prospeccién tecnoldgica para desarrollar ingredientes funcionales no convencionales que generen
sensacion de saciedad para su uso en caramelos y gomas de mascar.
+ Desarrollo de tecnologias de nueva generacion y su aplicaciéon para provocar la sensacion de frescura en goma de
mascar.
* Fortalecimiento de la infraestructura en la planta piloto de gomas de mascar y caramelos para incrementar las
capacidades cientificas y tecnoldgicas del grupo de investigadores y de la compafiia en general.

BREVE DESCRIPCION DEL PROYECTO:

Los retos nutricionales y de salud de la poblacion mexicana influencian de manera directa los esfuerzos de investigacion y
desarrollos de KRAFT FOODS MEXICO y se ven impactados por los deseos y necesidades del consumidor. El principal
propdsito es lograr el desarrollo de ingredientes funcionales que generen sensacion de saciedad a través de la investigacion
generada por 3 instituciones vinculadas: UDLAP, CINVESTAV y CIBA. El segundo propésito se baso6 en el trabajo de los
investigadores de KRAFT, quienes desarrollaron productos que presentan agentes de frescura diferentes a los actuales.

RESULTADOS DEL PROYECTO:
= Generacién de lineas de investigacion respecto alternativas de ingredientes funcionales para efectos de saciedad.
= Obtencién de 5 ingredientes funcionales que seran evaluados por los investigadores de Kraft.
= Desarrollos de 6 productos con nuevas sensaciones de frescura.
= Adquisicion de 13 equipos que fortalecen las areas de caramelos y gomas.
IMPACTOS DEL PROYECTO:

» Formacioén de una red de investigacion entre tres instituciones que tienen el mismo enfoque: Ingredientes funcionales para
lograr sensaciones de saciedad.

» Contratacion de 5 recursos humanos de alta especialidad



