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OBJETIVO DEL PROYECTO: Desarrollo de una planta piloto experimental que cuente con un centro de investigacion y
desarrollo de nuevos productos ultracongelados, el cual integre los siguientes factores: uso de energias alternativas, lineas
de produccion, ademas de contar con normas de calidad internacionales, procesos avanzados de manufactura y método de
ultracongelacion.

PRINCIPALES ACTIVIDADES REALIZADAS: Desarrollo de lineas de produccién para planta piloto, creacién de un centro
de investigacion y desarrollo de nuevos productos, gestion de equipo necesario para laboratorios fisico quimicos,
microbioldgicos y sensoriales, estudio de factibilidad para el desarrollo prototipo de horno y sistema de congelacién hibridos
utilizando energias alternativas, estudio de la norma HACCP para su implementacion, desarrollo de herramientas para la
calidad y optimizacién de los procesos de elaboracion de productos congelados y anélisis de patentes.

BREVE DESCRIPCION DEL PROYECTO: Creacion de una planta piloto experimental orientada al ramo de panificacion,
donde la aplicacion de tecnologia de criogenizacién y lineas de produccion que trabajen con protocolos de norma HACCP
(Puntos Criticos de Control), innovando el proceso de fabricacion mediante uso de energias alternativas asi como la creacion
de un centro de investigacion y desarrollo de nuevos productos.

RESULTADOS DEL PROYECTO: Planta piloto experimental con centro de investigacion y desarrollo de productos
ultracongelados, laboratorio de analisis microbioldgicos, fisico quimicos y sensoriales, comité de analisis sensoriales de
producto, lineas de manufactura experimentales sustentadas con energias alternativas, certificacion HACCP, competitividad
internacional y generacion de empleos.

IMPACTOS DEL PROYECTO: Optimizacién de uso de energia mediante prototipos hibridos de fabricacion, disefio de
productos con enriquecimiento nutricional, aseguramiento de calidad de los productos debido a normatividad HACCP y
laboratorios, generando aceptacion en el mercado nacional e internacional evitando la importacién desmedida de productos
congelados, siendo el centro de desarrollo e innovacion del sector de productos de panificacion ultracongelada mas
importante del pais, generacidn de empleos de calidad especialmente a madres solteras y contratacion de maestros.



