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OBJETIVO DEL PROYECTO: DESARROLLAR UN INGREDINTE FUNCIONAL; FIBRA DE PINA EN POLVO OBTENIDA DE LOS
RESIDUOS DEL PROCESAMINETO DE ESTE FRUTO EN LA PLANTA FREXPORT TABASCO CON APLICACION EN
ALIMENTOS.

PRINCIPALES ACTIVIDADES REALIZADAS: CARACTERIZAR EL BAGAZO DE FRUTA, TRANSFORMAR EL BAGAZO DE PINA
EN FIBRA DESHIDRATADA EN POLVO, AGENTE MULTIFUNCIONAL COMO AGENTE DE VISCOSIDAD EN PREPARADOS DE
FRUTA, ASI COMO ENRIQUECIMIENTO NUTRIMENTAL COMO APORTE DE FIBRA DIETETICA TOTALEN ALIMENTOS,
EVALUACION DE DIFERENTES METODOS DE SECADO, PRUEBAS DE APLICACIONES EN MERMELADAS DE FRESA Y
PINA, ASI COMO EN FORMULACIONES DE PANIFICACION, DISENO DE LINEA DE PRODUCCION, EVALUACION DE
PROTECCION INTELECTUAL, BUSQUEDA DEL ESTADO DE LA TECNICA Y REDACCION DE PATENTE, ESTUDIO DE LA
DIGESTIBILIDAD DE LA FIBRA Y PERFIL DE COMPOSICION QUIMICA.

BREVE DESCRIPCION DEL PROYECTO: DAR VALOR AGREGADO AL RESIDUO GENERADO DEL PROCESAMIENTO DE LA
PINA EN LA REGION DE HUIMANGUILLO TABASCO, DESARROLLANDO UN INGREDIENTE FUNCIONAL: FIBRA DIETETICA
QUE ACTUE COMO AGENTE DE VISCOSIDAD EN PREPARADOS DE FRUTA INCREMENTANDO EL APORTE NUTRIMENTAL
DE LOS ALIMENTOS , MEDIANTE LA SELECCION DE LA TECNOLOGIA DE SECADO MAS ADECUADA PARA CONSERVAR
LAS PROPIEDADES INHERENTES A LA FIBRA DIETETICA COMERCIAL .

RESULTADOS DEL PROYECTO: DISENO DE LA PLANTA DE PROCESO PARA LA OBTENCION DE FIBRA DE PINA
DESHIDRATADA EN POLVO (LAY OUT), CAPACITACION EN TECNOLOGIAS DE SECADO, GENERACION DE
CONOCIMIENTO DE LOS TIPOS DE SECADO A NIVEL INTERNO, ASI COMO DE LAS CONDICIONES DE OPERACION
OPTIMAS PARA EL BAGAZO DE PINA.REDACCION DE TESIS DE LICENCIATURA, REDACCION DE PATENTE Y TRABAJO
EN CONJUNTO CON EL CIATEJ PARA LA EVALUACION DE LA DIGESTIBILIDAD DE LA FIBRA EN EL TRACTO
GASTROINTESTINAL

IMPACTOS DEL PROYECTO: REDUCCION DEL 50% DEL CONSUMO DE FIBRA DE IMPORTACION QUE REPRESENTA UN
AHORRO DE $2,750,000 PESOS ANUALES EN LA FORMULACION EVALUADA (MERMELADA DE FRESA Y PINA),
GENERACION DE UN NUEVO PRODUCTO.



