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OBIJETIVO DEL PROYECTO: Desarrollar un proceso de investigacion y prospeccion tecnolédgica de alternativas no-convencionales para
generar sensacion de saciedad en gomas de mascar y/o caramelos y desarrollar e implementar tecnologias para nuevas sensaciones
de frescura, asi como la mejora en el recubrimiento de gomas de mascar.

PRINCIPALES ACTIVIDADES REALIZADAS: El proyecto se dividio en dos iniciativas: a)lnvestigacion y prospeccion tecnoldgica para desarrollar
ingredientes funcionales no convencionales que generen sensacién de saciedad para su uso en caramelos y gomas de mascar y b)
Desarrollo de tecnologias de nueva generacidn y su aplicacion para provocar la sensacion de frescura en goma de mascar y/o
caramelos, y mejora en el recubrimiento de gomas de mascar. Fortalecimiento de la infraestructura en la planta piloto de gomas de
mascar y caramelos para incrementar las capacidades cientificas y tecnoldgicas del grupo de investigadores y de la compaiia en
general.

BREVE DESCRIPCION DEL PROYECTO: El proyecto es una continuacion prioritaria en la estrategia de innovacion de la empresa, la cual
buscd incorporar conocimiento e infraestructura especializada a traves de una red de investigacion con la UDLAP y el CIBA para
desarrollar lineas de investigacidon en el tema de ingredientes que proporcionen la sensacidon de saciedad y generar productos
funcionales. Por parte del grupo de investigacidon de Kraft, se encontraton tecnologias de frescura y procesos de recubrimientos que
permitan generar nuevos productos de manera eficiente.

RESULTADOS DEL PROYECTO: 2 disefios experimentales para generar prototipos que generen una sensacion de saciedad: en gomas de
mascar se presentd la seleccién de 3 prototipos a base de glucanos, ademds de la seleccion de prototipos con adicidon de
Fructooligosacaridos. En caramelos, se elaboraron 10 prototipos con diferentes concentraciones de proteina de amaranto.
Elaboracién de 5 prototipos de nueva generacion de frescura. 2 mejoras de capas de recubrimientos

IMPACTOS DEL PROYECTO: Formacién de una red de investigacion entre dos instituciones que tienen el mismo enfoque: Ingredientes
funcionales para lograr sensaciones de saciedad. Contrataciéon de personal especializado de manera especifica para el desarrollo del
proyecto. Lanzamientos de Proyectos que involucran frescura como Firenze, Invigaration, Sunshine y Clorets. Reduccién del peso
actual de la pastilla Clorets sin disminuir el impacto sensorial del producto. Generacion de nuevos productos que incrementaran la
curiosidad del consumidor abriendo mayores canales de venta.



