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OBJETIVO DEL PROYECTO:

Crear un procedimiento y una plataforma experimental que permitan cuantificar el porcentaje de humedad de la
materia prima (en diferentes tipos de pan molido), la granulometria y los tiempos 6ptimos de secado, determinar el
grado de envejecimiento magnético y predecir el comportamiento futuro del transportador magnético de bandejas e
imanes.

PRINCIPALES ACTIVIDADES REALIZADAS:

Desarrollo de una plataforma de secado en termobalanza.

Acondicionamiento inicial de la materia prima en camara ambiental.

Determinacion de curvas de pérdida de peso en funcion de la temperatura.

Determinacion de tamafos de particula mediante cribado y mediante microscopia optica.

Medicion de los campos magnéticos en los imanes y comparacion con los resultados obtenidos en Fase |I.

BREVE DESCRIPCION DEL PROYECTO:

En este proyecto se determina la pérdida de peso en funcion de la temperatura durante el secado, la granulometria
del pan molido elaborado en INMAQ. Asi mismo se midieron y se simularon por elementos finitos los valores de
campo magnético de los imanes de Sm,Co, del transportador magnético de la linea de fabricacion de panes de la
empresa NMAQ comparandolos con los valores de campo magnético medidos en la fase.

RESULTADOS DEL PROYECTO:

Una metodologia de caracterizacién que incluye el acondicionamiento inicial de la materia prima, la determinacion
de curvas de pérdida de peso en funcion de la temperatura, la determinacion de la distribucién de tamafos de
particula por cribado y por microscopia Optica con procesamiento digital de imagen. Una mejor distribucion de los
datos distribucion de tamafios de particula obtenidos por microscopia éptica debido a la mayor resolucién de esta
técnica. Determinacion de una temperatura de 105°C y un tiempo de 30 minutos de secado industrial para obtener
una distribucion optima de tamafios de particulas. Evaluacion del estado magnético satisfactorio de los imanes de
Sm,Co,, del transportador magnético de bandejas.
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IMPACTOS DEL PROYECTO:

Impacto cientifico. El impacto cientifico esta asociado al procedimiento de medicién desarrollado para determinar
las caracteristicas basicas del pan molido como el comportamiento de la pérdida de peso con la temperatura asociada
al contenido de humedad y la distribucién de tamafios de las particulas del pan molido.

Impacto tecnoldgico. El impacto tecnoldgico esta relacionado con la mejora de las caracteristicas organolépticas
que dependen del tamafio de las particulas (granulometria) y con determinacion del tiempo o6ptimo de secado
determinado mediante la pérdida de peso con la temperatura en la microbalanza.

Impacto econdmico. La reducciéon del tiempo de secado de la materia prima se refleja en el costo de fabricacion.
La mejora de las caracteristicas organolépticas mediante granulometria eleva la calidad del producto, lo que impacta
con una mayor venta.

Impacto ambiental. La optimizacién del tiempo de secado del pan molido reduce la emisién de calor al ambiente, y
junto con el control de la granulometria favorece la disminucion de la cantidad de producto desperdiciado generando
una cantidad menor de residuos organicos.




