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MEXICO

PRESIDENCIA DE LA REPUBLICA

NUMERO DE PROYECTO: 196864

viles,

EMPRESABENEFICIADA: Avideg de México S.A de C.V. e

TiITULO DEL PROYECTO: Escalamiento de linea de produccion para envasado de Almeja Chirla (Chamelea
Gallina) en pouches con la incorporacion de nuevos productos y la utilizacion de energias verdes
(continuacién del proyecto Innovapyme 2011).

NUEVOS PRODUCTOS GENERADOS POR EL DESARROLLO DEL PROYECTO
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1.5kg 250 g 900 g
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Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia

OBJETIVO DEL PROYECTO:

Obtener un paquete tecnolégico que permita el escalamiento de la planta piloto con la incorporacién de nuevos
productosy la generacion de energias verdes para autoconsumo.




MEXICO

PRESIDENCIA DE LA REPUBLICA

PRINCIPALES ACTIVIDADES REALIZADAS:
*Generacion de energia verde a partir de Biomasa.
*Generar una capacidad competitiva.

*Aprovechamiento de los desechos organicos.

*Elevacion de la capacidad instalada de una planta piloto prototipo a una planta industrial.

*Se ha logrado la inocuidad en toda la linea de produccion de la planta escalada.

CONACYT

*Se ha iniciado el proceso de ampliacion del catalogo de productos registrados ante la FDA de los nuevos

productos, como son: Almeja y Sardina en Pouch.
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BREVE DESCRIPCION DEL PROYECTO:

Es una oportunidad tecnolégica de expansiéon ya que somos los primeros con Almeja en pouch y creemos
podemos detonar un liderazgo nacional e incursionar en nichos de mercado internacional, en lo que respecta a
productoy empaque.

Ademas con el escalamiento detonamos como empresa altamente competitiva al usar energias verdes, a partir
de desechos organicos; esta estrategia productiva nos convierte en una empresa mexicana de vanguardia que
sera pionera en el uso de energias verdes en la industria de Alimentos en México.
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RESULTADOS DEL PROYECTO:

*Escalamiento de la Planta Piloto para acceso a nuevos mercados

*Nuevo producto: Sardina con tomate en Pouch en tamaiio institucional y doméstico
*Nuevo Producto: Estofado de Calamar en Pouch en tamaiio institucional y doméstico
*Almeja Chirla en Pouch tamafio Institucional (Nueva presentacion).

*Obtencion de energia eléctrica a partir de la biomasa residual del proceso de produccion

LOGRO DE METAS RESPECTO DE METAS COMPROMETIDAS

Meta: Linea de produccion para envasado de Almeja Chirla (Chamelea gallina) en pouches con la
incorporacion de estofado de calamar y sardina en salsa de tomate establecidas.

Alternativas de energia verdes estudiadas.
Resultado: La meta planteada en este proyecto se cumplié al 100% al lograr establecer la lineas de procesos

de almeja en salmuera, estofado de calamar y sardina en salsa de tomate a nivel planta piloto, con la
infraestructura adquirida por la compaiia.
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IMPACTOS DEL PROYECTO:

Tal y como se plante6 en la propuesta del proyecto, se ha logrado alcanzar importantes impactos cientificos,
tecnologicos, econdmicos y ambientales, ya que el proyecto de innovacion de la empresa Avideg de México
S.A. de C.V. ha permitido obtener la adecuacion de una Patente Nacional de un sistema de produccion de bio
gas. El proyecto ha propiciado condiciones para la generacion de nuevos empleos en el proyecto.

El proyecto ha logrado avances de eficiencia energética en el proceso de produccion, generando con esto
beneficios importantes tanto de tipo econdémico como ambientales.

Con el desarrollo del proyecto se logro la vinculacion de alumnos y docentes en el proyecto.

Con relacion a los impactos cientificos y tecnologicos, se han alcanzado los objetivos planteados, ya que se
esta en proceso de desarrollo un tesis de licenciatura, se ha enviado trabajo a congreso internacional y se tiene
en proceso de elaboracion un articulo cientifico.

El proyecto traerd consigo un importante impacto econdémico a corto plazo ya que generard importantes
fuentes de empleo tanto directas como indirectas.

El impacto tecnoldgico del proyecto ha sido importante ya que se han desarrollado prototipos que traeran
consigo importantes mejoras al proceso de produccion de la empresa y se tendrdn importantes ahorros
energéticos y disminucion de afectaciones ambientales.



IMPACTOS DEL PROYECTO:

LOGRO DE LOS IMPACTOS CIENTIFICO, TECNOLOGICO, ECONOMICO Y AMBIENTAL
RESPECTO DEL COMPROMISO.

Impacto cientifico: En preparacion un articulo cientifico y se concretd un resumen cientifico para su
participacion en congreso Internacional. Producto enviado.

Study of quality parameters of giant squid (Dosidicus gigas) mantle cooked in tomato sauce

Dolores Muy-Rangel'®, Juan Campos-Sauceda?, Basilio Heredia!, Rosalba Contreras-Martinez!, Verdnica
Perez-Rubio!, Eduardo Sanchez-Valdez!, Rosabel Vélez de la Rochal.

Impacto Tecnologico. Estandarizacion de tres procesos tecnoldgicos para elaborar productos de mar: almeja
en salmuera, estofado de calamar y sardina en salsa de tomate en pouch esterilizables.

Impacto econdmico. Eficientizar procesos, incrementar la vida de anaquel de los productos, reducir pérdidas
por caducidad, lo que impacta en la economia de la compaifiia. Expansion del mercado a nivel nacional.

Impacto ambiental: Reduccion los tiempos de proceso: gasto energético, agua, liberacion de ruidos y
contaminantes. Utilizacion de la biomasa para la generacion de energia verde para su propio uso.

Impacto social: Capacitacion de 2 estudiantes de Licenciatura en el area tecnologica de proceso. 1 Tesista de
Licenciatura, 1 Servicio Social. Incorporacion de 2 técnicos académicos, bajo contrato. A futuro, generacion
de empleos mediante la implementacion de mas lineas de produccion y demanda de los productos.




