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OBJETIVO DEL PROYECTO: Desarrollar un proceso en etapa piloto para el manejo sustentable de los subproductos del
mango (cascara, pasta y la mezcla de ambos) para la obtencion de ingredientes con valor agregado que podrian ser
potencialmente comercializados.

PRINCIPALES ACTIVIDADES REALIZADAS: se realizo la determinacion de Fibra dietética, las propiedades funcionales,
determinacién de Polifenoles, su capacidad antioxidante y la identificacién de compuestos fendlicos por cromatografia de
liquidos, al subproducto de mango generado por la empresa MexiFrutas.

BREVE DESCRIPCION DEL PROYECTO: Para desarrollar el proyecto fue necesaria la incorporacién de un proceso piloto para
el tratamiento de desechos que incluye un proceso de secado y un estricto control de balance de materia y energia para
optimizar las condiciones de proceso que brinden un producto en polvo estable y con alto contenido de ingredientes bioactivos y
altamente funcionales. Estas caracteristicas fueron evaluadas mediante técnicas de cromatografia de liquidos, técnicas para la
determinacién de fibra dietética soluble e insoluble, capacidad antioxidante entre otras. Para coordinar el proyecto se propuso
como grupo de trabajo, una Institucion de Educacién Superior (IES) y un Centro de Investigacién (CI) lider en el area de
alimentos a nivel nacional, quienes conjuntamente con MexiFrutas (Lider del Proyecto) impactaran en el fortalecimiento de la
investigacion cientifica y tecnolégica en los Estados de Nayarit y Sonora y el desarrollo de un nuevo proceso industrial en el
Estado de Nayarit.

RESULTADOS DEL PROYECTO: De acuerdo a los resultados encontrados los subproductos de mango Ataulfo y Tommy
pueden ser considerados como una alternativa para ser utilizados como una fuente de fibra dietética y Polifenoles en la
industria cosmética o elaboracion de alimentos.

*IMPACTOS DEL PROYECTO: Se contara con un desarrollo tecnologico que permita el aprovechamiento de los subproductos
del proceso del concentrado de pulpa mango. Se obtendran ingredientes con propiedades potencialmente funcionales. Se
lograréd aprovechar el costo de manejo de desechos procedentes del proceso del concentrado de pulpa de mango, en
subproductos de valor agregado. En el estado de Nayarit se contara con una empresa Socialmente Responsable y
comprometida con el medio ambiente que cuente con un manejo integral de los subproductos obtenidos a partir de sus
procesos industriales. Un sector de la poblacion podré utilizar estos ingredientes funcionales para el desarrollo de nuevos
productos. Se lograra cubrir las normas exigidas por la PROFEPA /SEMARNAT vy los requerimientos establecidos por la
organizacion SEDEX y RAINFOREST ALLIANCE enfocadas en ciertos puntos, al uso adecuado de dichos desechos.



