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Anexo Demandas del Sector 2017-5

Demanda: “Innovaciones tecnoldgicas y generacion de conocimiento para el fomento a
la gastronomia nacional”.

I. Beneficiarios del Proyecto:

Sector productivo agroalimentario, comercializadores, prestadores de servicios, investigadores y

profesionales interesados en fomentar la gastronomia nacional.
Il. Antecedentes:

México es uno de los paises con mayor riqueza cultural y mayor biodiversidad del planeta, tal y como
lo muestran los diferentes registros de la Organizacidn de las Naciones Unidas para la Educacion, la
Cienciay la Cultura (UNESCO), como lo son la Lista Representativa del Patrimonio Cultural Inmaterial
de la Humanidad, la Lista del Patrimonio Mundial y la Lista del Patrimonio Documental inscrito en

el Registro Memoria del Mundo, donde México ocupa los lugares 4°, 6° y 12° respectivamente.

El 5 de agosto del 2015, el Presidente Enrique Pefia Nieto publicé en el Diario Oficial de la Federacidn
(DOF) el ACUERDO mediante el cual se establecen los ejes estratégicos de la Politica de Fomento a
la Gastronomia Nacional para la Coordinacién Interinstitucional e Intergubernamental, a través de
la ejecucion transversal de las acciones y programas del Gobierno de la Republica relacionados con
la cadena de valor productiva de la gastronomia mexicana. Derivado de lo anterior, el 2 de
septiembre del 2015 fue publicado en el DOF el ACUERDO para instrumentar la Politica de Fomento
a la Gastronomia Nacional, en el que se instruye a diversas dependencias, incluida la SAGARPA, a
formar parte del Grupo de Trabajo integrado por representantes de las dependencias y entidades
de la Administracion Publica Federal y otras instancias vinculadas directamente a la cadena de valor
productiva de la gastronomia mexicana, para ejecutar las acciones que correspondan con sus

atribuciones.
Ill. Problematica

Actualmente Meéxico cuenta con areas de oportunidad en la investigacidén, revaloracion,

conocimiento, promocidn y conservacion del patrimonio gastronédmico del pais.
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Este sector se caracterizada por bajos niveles de productividad, puesto que una gran parte de la
cadena de valor se encuentra desarticulada, especialmente en la comercializacidn. Asi mismo el

desarrollo tecnolégico y la innovacién llegan hasta los productores con baja frecuencia.
IV. Logros y avances

La gastronomia es claro ejemplo de un sector estratégico para el pais, ya que ademas de ser un
distintivo de México en el mundo, es un importante generador de empleos y desarrollo regional. Su
cadena de valor incluye desde las actividades primarias, como la agricultura, ganaderia y pesca,
pasando por la transformacidn, hasta los prestadores de servicios de alimentos, como los mercados,

las tiendas y los restaurantes.

Distintas universidades, centros e institutos de investigacion y empresas se han involucrado en el
fomento de la gastronomia nacional poniendo énfasis en los recursos genéticos agricolas y
pesqueros del pais, sin embargo, se requiere continuar con los incentivos para la explotacion
sustentable y mejora de la cadena de valor de estos recursos nativos a través de la innovacién vy el

desarrollo tecnoldgico.
V. Propoésito de la Demanda:

Generar proyectos de investigacidn, innovacién y desarrollo tecnoldgico que den como resultado
buenas practicas, creacion de valor, conocimientos e innovaciones para el fomento a la gastronomia

nacional.
VI. Objetivos
6.1 Objetivo General:

Fortalecimiento de la gastronomia nacional mediante conocimientos y desarrollos tecnolégicos que
permitan una innovacién en la produccién, conservacién y generacion de productos
agroalimentarios de alto valor que forman parte de los ingredientes de platillos emblematicos de la

gastronomia mexicana.
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6.2 Objetivos Especificos:

1. Incrementar la produccién, calidad e inocuidad de productos agroalimentarios que forman parte

de los ingredientes de platillos emblematicos de la gastronomia mexicana.

2. Contar con conocimientos y desarrollos tecnolégicos que permitan la innovacién en la cadena de

valor de los productos agroalimentarios.

3. Generar capacidades para la explotacién sustentable y conservacién de los productos clave en la

gastronomia mexicana.
VII. Justificacion

Dentro de los ejes estratégicos de la Politica de Fomento a la Gastronomia Nacional establece dentro
de sus objetivos: fortalecer la cadena de valor gastrondmica de las cocinas tradicionales de México,
con énfasis en recursos, productos, cocinas locales y regiones emblematicas, donde se establecen
entre otras estrategias, garantizar la sustentabilidad y la calidad de los insumos, productos y
servicios de la Gastronomia Mexicana e Impulsar la Innovacion, y el conocimiento en el sector

Gastrondmico nacional.
VIII. Productos a entregar
Los proyectos por cadena de valor deberan incluir entre otros elementos relacionados:

1. Documento de resultados que contenga nuevos conocimientos, tecnologias o innovaciones,
con el objetivo elevar la productividad, calidad e inocuidad de las diferentes cadenas de
valor, asi como usos para su explotaciéon sustentable y comercializacidn, con evidencia de
tramite de propiedad intelectual.

2. Manuales técnicos que permitan la transferencia y aplicacién de conocimientos, tecnologias
o innovaciones generadas en el proyecto, con su evidencia de tramite de propiedad
intelectual.

3. Documentos que permitan la divulgacion de los conocimientos, tecnologias o innovaciones
generadas, que puede incluir videos, fotografias, entrevistas, manuales graficos, libros etc.,

de los resultados obtenidos en el proyecto.
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Podran participar todos aquellos proyectos que cumplan con los requisitos establecidos en la

presente demanda y se dara prioridad de atencion a las siguientes especies productivas:

Especies autoctonas anuales cultivadas en México.

Amaranto (Amaranthus hypocondriacus L.), camote (Ipomoea batata L.), chia (Salvia hispanica L.),
epazote (Chenopodium ambrosioides L.), huahuzontle (Chenopodium berlandieri Moq.), quelites,

verdolaga (Portulaca oleracea L.).

Especies autoctonas perennes cultivadas en México.

Achiote (Bixa orellana L.), guaje (Leucaena leucocephala).

Especies de peces nativos del sureste de México.

Pejelagarto, castarrica, tenguayaca, pescado blanco de Patzcuaro y pulpo baby del Golfo de México

Especies de insectos comestibles del sur-sureste de México.

Escarabajos, gusano rojo de maguey “chinicuil”, jumiles, escamoles y chapulines.
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Contacto para consultas sobre la demanda:
Ing. Sergio Tapia Medina
Director General de Productividad y Desarrollo Tecnolédgico, SAGARPA

Correo Electrdnico: sergio.tapia@sagarpa.gob.mx

M.C. Quetzalcoatl Uribe Ortega
Director de Insumos para la Produccion, SAGARPA

Correo Electrénico: guetzalcoatl.uribe@sagarpa.gob.mx

Ing. César Adrian Espinosa Mancinas

Secretario Ejecutivo, Sistema Nacional de Investigacion y Transferencia Tecnolégica para el
Desarrollo Rural Sustentable

Correo Electrdnico: cesar.espinosa@snitt.org.mx
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